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Organisez votre
seminaire au Domaine




Votre séminaire

dun coup d ceil

00 20

PERSONNES COUCHAGES
En format conférence dans Au total pour vos
I'Orangerie collaborateurs

20

MINUTES
De trajet depuis la gare TGV de
Tours / St Pierre des Corps

6 ]

HECTARES PISCINE

De parc arboré Extérieure de 15 métres



[.e Domaine de la Mulotiéere

Bienvenue au domaine de la Mulotiére, un joyau niché a Langeais,
surplombant les rives de la Loire.

Ce chateau empreint de charme vous invite a plonger dans I'atmosphere des
chateaux de la Loire.

Transformée en gites et lieu de séminaires, la Mulotiére propose une
expérience immersive au coeur de la richesse culturelle de la région.

Doté d'une architecture typique des chateaux de la Loire, le domaine se
distingue par son allure majestueuse et son vaste parc verdoyant, ou a
chaque détour, vous découvrirez une grotte troglodyte, une vue sur la vallée
ou un chevreuil qui vous observe,
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[Les espaces

En découvrant le Domaine de la Mulotiére, vous
serez marqués par la diversité des espaces.



Nos salles communes

ORANGERIE

b

L

LE CHATEAU
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[.’Orangerie

[.Le coeur de votre événement

Une salle modulable de 60 m?

- Format conférence

- Format réunion

- Tables indépendantes

- Equipement professionnel (vidéoprojecteur, écran, Wi-Fi)
- Espace détente canapés, poéle a bois et babyfoot

- Une cuisine bar troglodyte
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[.e Chateau

Des coins conviviaux et cosy

Une cuisine / salle & manger

Un grand séjour

Un boudoir

Une grande terrasse avec vue sur le parc

o

J Chéteau R+3 / Combles .




Nos hébergements

LE CHATEAU L’ ORANGERIE LES ECURIES LES PETITS MULOTS







Le Chateau

4 Chambres Lit double avec SDB et WC
individuels
1 Chambre lit double + lit simple
1 Chambre lit doubles avec SDB et WC
individuel
1 Chambre lit double avec SDB
individuelle
1 Chambre lit double
2 Chambres avec lits superposés
2 SDB -2 WC

~

1 Chambre lit double avec lavabo

L’Orangerie

Une grande piece commune
Une cuisine bar

~

3 Chambres lit doubles avec SDB et WC
individuels

Les Petits Mulots

Un séjour
Une salle & manger + une cuisine
1 SDB

2 Chambres lit double

1 Chambre 2 lits simples
1 SDB partagée — 1 WC

Les Ecuries

Un grand séjour salle a manger cuisine
ouverte

1 Chambre lit double avec SDB et WC
individuels

~

1 Chambre lit double
1 Chambre lit double+ canapé lit
1 SDB partagée - 1 WC







8 Nos services sur-mesure B
et nos partenaires

Pour profiter pleinement de votre séminaire, nous vous
proposons tout une série de services a la carte avec nos
partenaires références.




Nos traiteurs
partenaires

LB Traiteur Pom’Poire : Léonor, fille de restaurateurs étoilés vous
propose une cuisine événementielle raffinée et un accompagnement
personnalisé pour votre séminaire
https://www.lbtraiteurpompoire.com/

+33247821671

contact@lbtraiteurpompoire.com

Marie Berou vous fait découvrir sa une cuisine gourmande, colorées,
pleines de saveurs, sans viande ni poisson. Elle met a 'honneur une cuisine
végétarienne, avec des produits de saison, bio et locaux.
https://www.marieberou.fr/

+33 65248 57 62

contact@marieberou.fr

La cuisine de Mayou : une cuisine familiale et généreuse, faite maison
par Marie, passionnée de cuisine et des personnes
https://www.instagram.com/lacuisinedemayou

16 rue Carnot, Azay-le-Rideau, France

+33 7 64 08 99 83

lacuisinedemayou@gmail.com



https://www.lbtraiteurpompoire.com/
https://www.marieberou.fr/
https://www.instagram.com/lacuisinedemayou

Formation a la prise de
parole, par les techniques du
Stand-up

Accompagné par les \ / Des objectifs adaptés au \ / \

Le stand-up chez vous !

professionnels du Stand up séminaires Le + MORTIMER
Des  exercices utilisant  des - Aborder les grandes lignes de la Faire - Intervenir pn(e) humon,ste
techniques de stand-upper ! Une prise avec des exercices de mise 1,OFS de votre a}teher. Profiter d'un
formation qul n'a pas le méme en situation. ef:han,gg exclusif, partage ,
univers, ni la méme approche - Perfectionner son pitch dexpérience et pourquol  pas
guune formation classique. Un vral - Travaliller la cohésion d’équipe quelques blagues
travail d’accompagnement de la k /
part de nos formateurs. Plusieurs formats en petits

o groupes de 10 personnes
Principal  formateur :  Paul ,

, Plus d’infos sur demande et sur
PASCOT, comedien, professeur de Des ateliers de 2, 4 ou 6 heures en https://www.mortimer-standup.com
wétm et metteur en scene / fonction de votre planning, et de

w objectifs /



https://www.mortimer-standup.com/

MOULIN DE
LANGEAIS

A 15 min du domaine, venez passer un moment dans un
cadre bucolique et serein, autour de la truite et de la
nature

Au programme, et au choix

Péche a la truite dans la riviére au coeur du site
Dégustation de truite et des produits dérivés

Visite de 1’élevage

Déjeuner sur la terrasse ou dans la véranda, préparé
par le chef Stéphane Maitre.

Plus d’infos : lesviviersdelangeais.fr




Activités

Et bien sir, nous pouvons vous
conseilller sur tous types d'activités
- Visite de chéateaux

- Visite de Domaines viticoles

- Balades a vélo

- Sorties en kayak,




Nos offres

Nous proposons des
offres sur mesure a tous
nos clients, n'hésitez pas

a Nous contacter
directement

TARIFS ET CONDITIONS

Privatisation du domaine 2 jours 1 nuit : 24 lits
3 000/4 000/5 000 € (Basse/Moyenne/Haute saison)

Location du Chateau et de 'Orangerie 2 jours 1 nuit : 16 lits
2 300/3 000/3 600 € (Basse/Moyenne/Haute saison)

Location des salles de travail du Chéateau et de I'Orangerie a

la journée 30-50 personnes selon configuration
1 000/1 500/2 000 € (Basse/Moyenne/Haute saison)

Les prix s'entendent HT, linge de maison fournis et ménage
inclus.



[.es services a la
carte

TARIFS ET CONDITIONS

C
ge T

© Mortimer : sur devis

afé et thé a volonté . 4€/personne

raiteur : sur devis

Pisciculture de Langeais :

% - La ' journée de péche 13€/personne

- La dégustation (3 piéces + un 1 verre) : 10 €/personne
- Le déjeuner : sur devis ou a la carte. 20-40 €/personne
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mailto:marion@lamulotiere.fr
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